
VACANCES FÉVRIER Les repas sont élaborés sur place à partir
de viande française (hors viande ovine).
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Fruits et légumes Bio (origine régionale ou
française) sous réserve de confirmation de
disponibilité (production et récoltes).
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lundi 10 février mardi 11 février mercredi 12 février jeudi 13 février vendredi 14 février

POTAGE AUX SAUCISSON À L'AIL ENTRÉE DU CHEF PAMPLEMOUSSE  VINAIGRETTE

 BRAISÉ SAUTÉ DE DINDE AU CURRY POISSON MSC FAÇON
MEUNIÈRE

HACHIS PARMENTIER (
)

BOLOGNAISE VÉGÉTARIENNE
( )

FRITES GRATIN DE CHOU FLEUR LOCAL SALADE VERTE

POÊLÉE DE LÉGUMES - -

FROMAGE FROMAGE

CLÉMENTINES  AU
SPÉCULOOS

GÂTEAU AUX

LÉGUMES
LOCAUX

JAMBON LOCAL POMMES
DE TERRE LOCALES

YAOURT LOCAL  POMMES
LOCALES

CHOU BLANC BIO

ÉGRÉNÉ VÉGÉTAL BIO

PÂTES BIO

CAROTTES BIO BRAISÉES COEUR DE BLÉ BIO

FROMAGE BIO

FROMAGE BLANC BIO BANANE BIO

RIZ IGP

FROMAGE AOP FROMAGE AOP

S :R S : G O U T E R S

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



VACANCES FÉVRIER Les repas sont élaborés sur place à partir
de viande française (hors viande ovine).
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Fruits et légumes Bio (origine régionale ou
française) sous réserve de confirmation de
disponibilité (production et récoltes).
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lundi 17 février mardi 18 février mercredi 19 février jeudi 20 février vendredi 21 février

FEUILLETÉ FROMAGE  RÉMOULADE ENTRÉE DU CHEF POTAGE DE SALADE D'ENDIVES LOCALES

ESCALOPE DE DINDE SAUCE
CHAMPIGNONS

TARTIFLETTE (
 ET BOULETTES DE SOJA À LA

TOMATE ET BASILIC PILON DE POULET MARINÉ  SAUCE
OSEILLE

COEUR DE BLÉ BIO FAÇON
VICHY PETITS-POIS BIO AUX OIGNONS

HARICOTS VERTS BIO - FONDUE DE  A
LA CREME

FROMAGE FROMAGE

SALADE DE FRUITS FRAIS YAOURT LOCAL COOKIE DU CHEF

CÉLERI BIO LÉGUMES BIO

POMMES DE
TERRE BIO

SALADE VERTE BIO

SEMOULE BIO POIREAUX BIO

FROMAGE BIO

ORANGE BIO

REBLOCHON
AOP)

RIZ IGP

PÂTES HVE

FROMAGE AOP FROMAGE AOP

FILET DE HOKI MSC

CAROTTES LOCALES 

CREME DESSERT DU CHEF

S :

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


